
MENU NOCHEVIEJA 2020
Aperitivo de bienvenida: 
Jamón ibérico de bellota al corte.

Para seguir:
Salmón marinado en aceite y limón.
Sardina ahumada con tomate.
Crema de calabaza con picatostes.Crema de calabaza con picatostes.
Merluza de Burela a baja temperatura sobre crema de guisantes y ensalada.
Sorbete de frambuesa.
Entrecot de vaca con guarnición al vino dulce.

Los dulces:
Tarta de queso.
Delicias navideñas.

Nuestra bodega:Nuestra bodega:
Albariño Val do Xuliana (D.O. Rias baixas).
Biberus tempranillo (D.O. Ribera del Duero).
Lar de plata Extremadura (D.O. Cava).

Uvas de la suerte
Café, infusiones.
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